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SanglierCerf
Chevreuil

P.38 les gibiersP.38 les gibiers

P.34 les ovinsP.34 les ovins
AgneauMouton

Taureau 
Veau
Abats de veau

bœuf
PAI
Abats de bœuf

P.24 les bovinsP.24 les bovins

Abats de canard maigre
Canette
Oie

Canard gras
Abats de canard gras
Canard maigre

P16 les palmipèdesP.16 les palmipèdes

Dinde 
Pintade
Caille
COQUELET
Lapin

Poulet
PAI
Abats de poulet
Poule
coq
Chapon

P.4 les VOLAILLESP.4 les VOLAILLES
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P.62 petfoodP .62 petfood

P.60 ovoproduitsP .60 ovoproduits

P.58 cremerieP .58 crèmerie

bœufPorc

p. 46 charcuterieP .46 charcuterie

CrustacésPoissons

p.50 Produits de la merP .50 produits de la mer

Porcelet 
porc
PAI

P.40 les porcinsP .40 les porcins
abats de porc 
PORC montagne 
Porc ibérico
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volailles
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Cuisse
Origine Fr/UE 

Cuisse sans os avec peau
Origine Fr/UE 

Cuisse sans os sans peau
Origine Fr/UE 

Le poulet
les volaillesles volailles

Haut de cuisse
Origine Fr/UE 

Suprême
Poulet jaune et blanc
Origine Fr/UE

Poulet entier 
sans os avec peau
Origine Fr/UE
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Pilon ébouté
Origine Fr/UE

Pilon
Origine FR/UE

Manchon tulip
Origine Fr/UE

Manchon
Origine Fr/UE

Le poulet

Morceau de cuisse avec os
Origine Fr/UE

Morceau de cuisse
sans os sans peau
Origine Fr/UE

les volaillesles volailles
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Sot-l’y-laisse
Origine FR/UE

Morceau de filet
Origine Fr/UE 

Émincé Coupé main
Origine Fr/UE 

Le poulet

Filet sans aiguillette
Origine Fr/UE 

Aiguillette
Origine Fr/UE

Sauté
Origine FR/UE
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Lamelle kebab
Origine Fr/UE

C UIT

Aile de poulet cuit
Nature ou marinée
Origine Fr/UE

C UITTranchette de filet
de poulet rôti
Origine Fr/UE

C UIT

Dés de poulet rôti
Origine Fr/UE

C UIT

Émincé de poulet rôti
Origine Fr/UE

C UIT

les volaillesles volailles
Les pai
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Peau
Origine Fr/UE 

Graisse
Origine Fr/UE 

Gésier
Origine Fr/UE 

Foie
Origine Fr/UE

Découpe de cuisse
Origine Fr/UE 

Découpe de coq entier
Origine Fr/UE

Les abats de poulet

le coq
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Filet sans peau
Origine Fr/UE

Cuisse déjointée
Origine Fr/UE

Cuisse avec partie de dos
Origine Fr/UE 

Cuisse sans os sans peau
Origine Fr/UE

Cuisse déjointée
Origine FR/UE 

Suprême
Origine FR/UE 

les volaillesles volailles
la poule

Le chapon
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Émincé de filet
Origine Fr/UE 

Aiguillette
Origine FR/UE 

Sauté sans os  
avec peau ou sans peau
Origine FR/UE 

Pavé de filet sans peau
Origine Fr/UE 

Filet avec ou sans peau
Origine FR/UE

les volaillesles volailles
Le chapon
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Viande de pilon grain 3mm
Origine Fr/UE 

Haut de cuisse  
sans os sans peau
Origine Fr/UE 

Gésier
Origine Fr/UE 

Sauté de dindonneau 
Sans os sans peau
Origine Fr/UE 

Filet sans peau
Origine Fr/UE 

Blanquette  
sans os sans peau
Origine Fr/UE

La dinde
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Suprême
Origine Fr/UE 

Filet
Origine FR/ue

Coquelet Blanc pac
Origine FR/UE

Cuisse entière déjointée
Origine Fr/UE

Caille PAC
Origine FR/UE

les volaillesles volailles
La pintade

La CAILLE

LE COQUELET
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Viande de lapin  
sans os sans peau
Origine Fr/UE 

Le lapin
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palmipèdes
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Graisse fondue filtrée
Origine Fr/UE 

Foie extra
Origine Fr/UE 

Foie Tout Venant
Origine Fr/UE 

Filet (magret) sans peau
Origine Fr/UE 

Cuisse à confire
Origine Fr/UE
 

AiguillettE
Origine Fr/UE

les palmipèdesles palmipèdes
Le canard gras
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Gésier lobeS séparéS 
Origine Fr/UE

Gésier coupe papillon 
Origine Fr/UE

Sauté de manchon 
sans os avec peau
Origine Fr/UE

Parure de découpe
Origine Fr/UE 

Manchon sans os avec peau 
Origine Fr/UE

Manchon entier avec os
Origine Fr/UE

Magret
Origine Fr/UE

Les abats de canard gras
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Manchon 
Sans os avec peau 
Origine Fr/UE 

Manchon avec os
Origine Fr/UE 

Foie
Origine Fr/UE 

Cuisse sans os sans peau 
Origine Fr/UE 

Cuisse
Origine Fr/UE

Aiguillette
Origine Fr/UE

les palmipèdesles palmipèdes
Le canard maigre
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Gésier lobeS séparéS 
Origine Fr/UE

Gésier coupe papillon 
Origine Fr/UE

Viande 3mm 
Origine Fr/UE

Les abats de canard maigre
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Manchon avec os
Origine Fr/UE 

Filet
Origine Fr/UE

Cuisse 
Origine Fr/UE

les palmipèdesles palmipèdes
La canette
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Oie entière sans abats 
Origine Fr/UE 

Graisse fondue filtrée
Origine Fr/UE

Manchon sans os avec peau 
Origine Fr/UE

L’oie maigre
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bovinS
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Viande pour préparation  
de viande (VPPV)
Origine Fr/UE 

Viande pour haché (VPH)
Origine Fr/UE 

Parage muscle machine 
Origine Fr/UE 

Morceau/Cube
Origine Fr/UE

Capa sans os
Origine Fr/UE

Le bœuf
Les bovinsLes bovins
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Effiloché de bŒuf cuit
Origine FR/UE

C UIT

Les pai

Égrené de bŒuf cuit
Origine FR/UE 

C UIT

Égrené de bŒuf haché
Origine FR/UE 

Émincé de bŒuf
Origine FR/UE 

Boulette de bŒuf
Origine Fr/UE 

Les bovinsLes bovins
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Noix de joue cubée
Origine Fr/UE 

Dés de rognon de bŒuf
Origine FR/UE 

Noix de joue entière 
Origine Fr/UE 

Langue coupe suisse crue
Origine Fr/UE 

Langue entière cuite 
Origine Fr/UE

Gras de rognon  
de jeune bovin
Origine Fr/UE

Les bovinsLes bovins
Les abats de bŒuf
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Pied sans os  
Origine Fr/UE

Panse coupée  
Origine Fr/UE 

Panse seule
Origine Fr/UE

Panse complète
Panse, feuillet, caillette 
Origine Fr/UE

Caillette 
Origine Fr/UE

Museau blanc 
Origine Fr/UE 
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Avant/flanchet sans os  
Origine Fr/UE

Viande à gardiane  
Origine Fr/UE

Le taureau
Les bovinsLes bovins
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Collier bas de carré
Origine Fr/UE

Avant sans os  
épaule, collier, bas de carré
Origine Fr/UE

Le veau

Sauté de veau
Origine FR/UE

Viande pour préparation
Origine Fr/UE 

Les bovinsLes bovins
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Ris de veau
Origine Fr/UE

Pansette
Origine Fr/UE

Langue coupe suisse crue
Origine Fr/UE 

Langue cuite
Origine FR/UE

Gras de rognon
Origine Fr/UE

Fraise
Origine Fr/UE

Les abats de veau
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ovinS
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Maigre
Origine Fr/UE/hors UE

Morceau
Épaule. collier
Origine Fr/UE

Le mouton
Les ovinsLes ovins



36

ovin



37

Sauté
Origine Fr/UE 

Maigre 
Origine Fr/UE/hors UE 

Poitrine sans os 
Origine Fr/UE 

Gigot d’agneau
Origine fr/UE/NZ

Souris d’agneau
Origine fr/UE/NZ

L’agneau
Les ovinsLes ovins



38

gibierS
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Viande PPV 
Origine Fr/UE 

Le sanglier

Viande PPV 
Origine Fr/UE 

Le chevreuil

Viande PPV 
Origine Fr/UE 

Le cerf
les gibiersles gibiers
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porcinS
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Échine 
Origine fr/UE 

Sauté d’épaule
Origine fr/UE

Araignée 
Origine Fr/UE

Le porc

Porcelet
Toutes découpes  
disponibles
Origine fr/UE

Cochon de lait entier
Origine fr/UE

Le porcelet

Saindoux  
Origine Fr/UE

les porcinsles porcins
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C UIT

Effiloché nature 
Ou sauce bbq
Origine fr/UE

les pai

Émincé
Origine Fr/UE 

les porcinsles porcins
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Noix de joue confite
Origine fr/UE

Noix de joue
Origine Fr/UE

Les abats de porc

Mouille 
Origine Fr/UE 

Groin
Origine Fr/UE 

Foie  
Origine Fr/UE 

Gorge
Origine Fr/UE 

Dés de rognon
Origine fr/UE

Couenne 
Origine Fr/UE
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Secreto
Origine France

Pluma
Origine France

le porc montagne

La marque Origine Montagne a été créée par l’association Porc Montagne pour 
valoriser les professionnels de la filière porcine de montagne. Elle répond à 
une charte rigoureuse et vise à garantir la qualité, l’authenticité, l’origine des 
produits de porc entre transformateurs et éleveurs.

les porcinsles porcins
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Calderon & Ramos est une entreprise familiale spécialisée dans la production artisanale de Calderon & Ramos est une entreprise familiale spécialisée dans la production artisanale de 
porc ibérique. Depuis 1982, ils sont animés par la passion de cette espèce et le développement des porc ibérique. Depuis 1982, ils sont animés par la passion de cette espèce et le développement des 
produits, ils travaillent pour maintenir vivante la tradition locale dans la zone AOP de Guijuelo, produits, ils travaillent pour maintenir vivante la tradition locale dans la zone AOP de Guijuelo, 
à Salamanque.à Salamanque.
Grâce à une expérience et à une connaissance de l’ensemble du processus, ils vous garantissent Grâce à une expérience et à une connaissance de l’ensemble du processus, ils vous garantissent 
des produits conformes à un protocole de contrôles qualité et surtout à des normes élevées. des produits conformes à un protocole de contrôles qualité et surtout à des normes élevées. 
Ils réalisent toutes les étapes du processus de production, de la sélection de la matière première Ils réalisent toutes les étapes du processus de production, de la sélection de la matière première 
et de la découpe jusqu’à l’obtention de produits ibériques de la plus haute qualité gustative.et de la découpe jusqu’à l’obtention de produits ibériques de la plus haute qualité gustative.

Solomillo
Origine Espagne

Secreto
Origine Espagne

le porc ibérico

Pluma
Origine Espagne 

Caractérisé par sa robe noire, le porc Iberico est aujourd’hui une des dernières 
espèces porcines de pâturage en Europe. Il fait partie du patrimoine gastronomique 
espagnol et demeure plus que jamais, mondialement reconnu pour son goût 
inimitable. 



46

charcuterie
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la charcuterie de porc

Saucisse
Origine fr/UE

Lardon
Origine fr/UE

Chipolata
Origine fr/UE

Chair à saucisse
Origine fr/UE

la charcuteriela charcuterie
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Bacon de bŒuf fumé tranché
Origine fr/UE

C UIT

Chorizo de bŒuf tranché
Origine fr/UE

C UIT

Merguez de bŒuf 
cuite tranchée
Origine fr/UE

C UIT

Saucisse DE BŒUF HOT DOG
Origine fr/UE

C UIT

C UIT

Merguez de bŒuf cuite
Origine fr/UE 

Merguez de bŒuf crue
Origine fr/UE 

la charcuterie de bŒuf
la charcuteriela charcuterie
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produits de la mer
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Filet de lotte 
sans peau sans arêtes 
Origine selon arrivage

Miette de morue dessalée 
Petites et grosses
Origine selon arrivage

Pièce et morceau 
de cabillaud
Origine selon arrivage

Dos de cabillaud  
sans peau sans arêtes 
Origine selon arrivage

Chair de cabillaud 
Grade A 
Origine selon arrivage

Les poissons

Filet de cabillaud  
sans peau sans arêtes 
Origine selon arrivage

les produits de la merles produits de la mer
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Steak de saumon IQF
Origine selon arrivage

Saumon fumé  
haché en bloc 
Origine selon arrivage 

Saumon fumé BIO haché 
sous boyaux 
Origine selon arrivage

Pavé de saumon  
avec et sans peau
Origine Norvège

Le saumon
les produits de la merles produits de la mer
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Longe de thon Albacore 
sans peau sans arêtes
Origine selon arrivage

Morceau de thon cru
Origine selon arrivage

Queue de lotte
Origine selon arrivage

La lotte

Le thon

les produits de la merles produits de la mer
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Tentacule de Gigas
Origine selon arrivage

Queue de langoustine  
décortiquéE crue
Origine selon arrivage

Tube d’encornet vrac
Origine selon arrivage

Anneau d’encornet
Origine selon arrivage

Les crustacés

Tête et patte  
de langoustine
Origine selon arrivage 

Langoustine entière crue 
Origine selon arrivage

les produits de la merles produits de la mer
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Moule du Pacifique  
entière cuite
origine selon arrivage

Moule 1/2 coquille cuite
Origine selon arrivage
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crèmerie
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Crème entière liquide  
pasteurisée   
sans stabilisant
Origine fr/UEOrigine fr/UE
 

Crème entière liquide 
pasteurisée  
avec stabilisant
Origine fr/UEOrigine fr/UE

La crème

Pourcentage de matière grasse à la demande : 
De 11 à 40% 

Conditionnements : 
Sac de 5 ou 10 L + emballage carton  
40 sacs de 10 L dans un container 

Produit disponible avec ou sans carraghénane 

la crèmeriela crèmerie
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ovoproduits
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Œuf entier de plein air 
liquide pasteurisé
Origine fr/UE

L’œuf
les ovoproduitsles ovoproduits
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petfood
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Morceau de viande de dinde 
Origine fr/UE
 

Carcasse de dinde 
Origine fr/UE
 

Fressure d’agneau 
Origine fr/UE/hors UE

Certifié halalProduit bio

Clean label

Produit frais

Infos produits

L’ensemble de nos produits peuvent être disponibles en frais, 
congelés, Halal, Bio et Origine France à la demande.

Certains produits peuvent également être disponibles  
en plusieurs calibres.

Origine France

petfoodpetfood
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alexandre rychel
commercial industrie
00.33.(0)6.82.24.78.87
arychel@gs-industrie.com

Fabien teissedre
Commercial industrie
00.33.(0)6.82.56.61.76
fteissedre@gs-industrie.com

david efimenko
commercial industrie
00.33.(0)7.88.70.28.65
defimenko@gs-industrie.com

Grégory ALORDA
Commercial industrie
00.33.(0)6.76.57.52.59
galorda@gs-industrie.com

Guy spanghero
directeur général
00.33.(0)6.08.48.72.70
g.spanghero@gsf-groupe.fr

contacts

GLOBAL 
SOLUTIONS 
INDUSTRIE

VALerie beret
Commerciale industrie
00.33.(0)7.88.50.97.95
vberet@gs-industrie.com


